Das bist du:
Hast du einen guten Geschmackssinn und bist eher Nachtaktiv? Du
arbeitest gern mit Lebensmitteln, hast keine Angst dir die Finger

schmutzig zu machen und anzupacken und arbeitest gern im Team?
Dann bist du in unserer Backstube genau richtig! Werde Backer mit

Leib, Seele und Zukunft!

Das lernst du:

¢ Handwerkliches Herstellen von Teigen, Massen, feinen
Backwaren, Weizenbrot und Kleingeback

* Herstellung und Verarbeitung von Sauerteigen fur
Brotchen, Mischbrote, Vollkorn- und Spezialbrote

¢ Sicherheit und Gesundheitsschutz am Arbeitsplatz

¢ Umweltschutz und Hygienevorschriften

¢ Vorbereiten von Arbeitsablaufen, arbeiten im Team

 Qualitatssichernde Maflhahmen, Kontrolle von Lebensmitteln

* Bedienen von modernen Anlagen und Maschinen

* Rezepterstellung

¢ Lagern und kontrollieren von Lebensmitteln

Das erwartet dich:
* 3 Jahre im dualen System (Betrieb und Berufsschule)

Ort:
* praktische Ausbildung in Eberswalde
¢ schulische Ausbildung alle 3 Wochen in Eberswalde

Extras:

¢ intensive Priifungsvorbereitung

* Personalrabatt von 35 %

+ Ubernahme nach Ausbildung bei guter Priifungsleistung

Mehr: Werde Backermeister/in, Backstubenleiter/in
oder studiere Lebensmitteltechnik

Das bist du:

Du liebst Kuchen und Torten tiber alles? Du backst auch selber
aus Leidenschaft? Du bist kreativ, geschickt und arbeitest gern
eigenstandig sowie auch im Team? Dann solltest du unbedingt
eine Ausbildung zum Konditor bei uns machen!

Das lernst du:

* Handwerkliches Herstellen von Teigen, Massen und
Dekorationsstiicken

* Kreative Gestaltung von Torten und Desserts

* Sicherheit und Gesundheitsschutz am Arbeitsplatz

¢ Umweltschutz und Hygienevorschriften

¢ Vorbereiten von Arbeitsablaufen, arbeiten im Team

¢ Lagern und Kontrollieren von Lebensmitteln

* Bedienen von modernen Anlagen und Maschinen

* Rezepterstellung

* Durchfiihrung von Qualitdtsmanagement in der Konditorei

Das erwartet dich:
* 3 Jahre im dualen System (Betrieb und Berufsschule)

Ort:

* praktische Ausbildung in Eberswalde

¢ schulische Ausbildung alle 3 Wochen in Eberswalde -
ab 2. Lehrjahr in Brandenburg

Extras:

¢ intensive Prifungsvorbereitung

* Personalrabatt von 35 %

» Ubernahme nach Ausbildung bei guter Priifungsleistung

Mehr: Werde Konditormeister/in oder studiere Lebensmittel-
technik

Fachverkéufer/in im

Lebensmittelhandwerk

Das bist du:

Du hast Freude am direkten Kontakt mit Kunden, bist
aufgeschlossen, freundlich, engagiert, kompetent und teamfahig?
Du hast keine Angst vor Zahlen, denn Mathe war schon immer
dein Lieblingsfach? Dann ist eine Ausbildung zur Fachverkauferin
im Lebensmittelhandwerk perfekt fiir dich!

Das lernst du:

¢ Verkauf und Prasentation unserer Produkte

* Durchfiihrung von Qualitatsmanagement

* Bedienung der Ladenbackéfen und des Kassensystems
¢ Grundlagen des Verpackens

* Kundenberatung und Bedienung

¢ Geld- und Geschaftsverkehr, Kassenabrechnung

* Werbung und Verkaufsforderung

* Zubereitung von Imbiss und Snacks

¢ Erlernen von Inhaltsstoffen der Backwaren

* Durchfiihrung von Qualitatsmanagement in der Filiale
¢ Das Zubereiten samtlicher Kaffeespezialitaten

Das erwartet dich:
* 3 Jahre im dualen System (Betrieb und Berufsschule)

Ort:
* praktische Ausbildung in wohnortsnaher Filiale
* schulische Ausbildung alle 3 Wochen in Eberswalde

Extras:

¢ intensive Priifungsvorbereitung

* Personalrabatt von 35 %

+ Ubernahme nach Ausbildung bei guter Priifungsleistung

Mehr: Werde Filial- oder Bereichsleiter/in



Das solltest du mitbringen als Deine AUSbildung -
Backer- und Konditor-Azubi: De’-ne zukunft!

* Abschluss der 10. Klasse

» korperliche Belastbarkeit

* respektvoller Umgang mit Kollegen

» Teamfahigkeit

* Freude im Umgang mit Lebensmitteln
* Kreativitat

Das solltest du mitbringen als
Fachverkaufer-Azubi:

Eberswalder Brot- und

¢ Abschluss der 10. Klasse

« freundliches und gepflegtes Auftreten Feinbackwaren GmbH
* respektvoller Umgang mit Kollegen i
» Teamfahigkeit Angermiinder Strafle 50
* Freude am Beraten und Bedienen der Kunden 16227 Eberswalde
« Zuverlassigkeit und Kompetenz Tel.: 03334/270630
* mathematische Fahigkeiten und rechnerisches 3 f

Denken mail@maerkisch-edel.de

www.maerkisch-edel.de

Willst du mal re‘mschnuppe,n?

Dann absolviere ein Praktikum bei Markisch Edel
und erhalte einen Einblick in die Produktion oder
den Verkauf! Wir freuen uns auf deine Bewerbung!
Eberswalder Brot- und Feinbackwaren GmbH

Angermiinder Strafde 50
16227 Eberswalde

E-Mail: mail@maerkisch-edel.de
Tel.: 03334/270630

n www.facebook.com/Markisch-Edel

Informationen zur Ausbildung erhaltst du auch auf unserer
Webseite: www.maerkisch-edel.de/ausbildung




